
附件3：      验收标准的细节补充

根据学校及配送企业反应，验收过程中双方对有些货品的验收标准争议较多，认为验收标准模糊不清。为此，我办组织了多期采集组成员进行市场调查，经过共同讨论后做以下规定：
1、茭白（货号216）为顶端留两片叶送货，玉米棒（货号237）为连外壳（不去壳）送货验收。

     2、排骨（货号107）、仔排（货号108）、杂排（货号109）验收标准：
	货号
	品 名
	参 考 标 准

	107
	排骨
	指猪胸腔到喉咙处，肋骨部分略短，略带肉，包含脊柱骨，不含与猪头连接的喉头骨。

	108
	仔排
	指猪腹腔处，含有较长肋骨部分，略带肉，含脊柱骨。

	109
	杂排
	非肋骨带肉，骨肉不分离。


3、豆腐（货号301、301.1）按整板送到称重，如有零买的连袋称重，如属自然出水的不除水验收。

4、鲜蛋类（货号417、418），在验收时按称出的毛重减去2.5斤/箱计重，同时学校对该类货品每学期不少于3次抽检，若抽检结果发现整箱毛重与净重差在6.5斤以上的，则抽检当期的计重全部按抽检出的净重结算。

5、芹菜（货号210）、蒜苗（货号227）、鲜香菇（货号251）为干净连根送货验收。

6、鱼类（货号407—413），活鱼与杀好后净鱼重量按1:0.817计算。

7、明虾（货号416），按鲜活、无水、无包装净重称量验收，价格由采集组成员按实确定。
8、鲜笋（货号246），目前为反季节菜，我们不提倡使用，采集出的市场价高达28元/斤，固当期价格不公布，若有学校在使用的可与企业直接洽谈确定。

每一期的货品目录根据实际需要可能有微调，请学校相关人员认真对照，有不理解的可电话沟通，有更好的方案也可提出，使本项工作能做得更加完善。

